Crusca di grano tenero GranEssere
Cod. MPGECRU

1. Definizione

Scheda tecnica
MOD 024

REV 05
10/03/25

Crusca di grano tenero per alimentazione umana, sottoposta ad un processo di termo stabilizzazione.

2. Ingredienti
Grano tenero.

3. Allergenie OGM

Contiene glutine di frumento, pud contenere tracce di soia e senape. Non contiene OGM.

4. Contaminanti

Conformi al Regolamento (UE) 2023/915 e Regolamento (UE) 2024/1022.

5. Shelf-life, conservazione e lotto di produzione

Shelf-life alla produzione: 6 mesi per prodotto sfuso, 8 mesi per prodotto confezionato. Conservare in
luogo fresco, areato, asciutto e pulito. Il termine minimo di conservazione ed il lotto sono riportati sul

lato dell’imballo, oppure sul d.d.t. per prodotto reso sfuso.

6. Caratteristiche organolettiche

Odore: Caratteristico di prodotto fresco, con assenza di odori sgradevoli, di muffa, di rancido,

profumo caratteristico del prodotto tostato.
Colore: Marrone dorato.
Consistenza: Prodotto a foglia larga.

7. Caratteristiche chimico-fisiche

Umidita max. [%] 5.00

Ceneri max. [% s.s.] 6.00

Proteine min. [%] 17
Granulometria 35% >1000 pm

50% 500-1000 pm
6% <200 um
Fibre [%] 55.1

8. Caratteristiche microbiologiche

CBT < 100.000 UFC/g Stafilococchi
Eschericchia coli <10 UFC/g Muffe
Coliformi totali <100 UFC/g Lieviti
Salmonelle Assenti/25 g Filth test

<10 UFC/g

< 2000 UFC/g

< 1000 UFC/g

< 25 frammenti/ 50 g

Peli assenti/ 50 g

Corpi estranei assenti/ 50 g

9. Contenuto nutrizionale medio per 100 g di prodotto

Energia 1160 kJ — 281 kcal
Grassi 4.7g
Di cui saturi 0.8¢g
Carboidrati 15.1¢g
Di cui zuccheri 25¢g
Fibre 55.1¢g
Proteine 17 g
Sale* 0.004 g

*|l contenuto in sale
dovuto esclusivamente al
sodio naturalmente
presente.

Dati indicativi, non vincolanti, e legati alle variazioni qualitative dei raccolti. Data redazione scheda: 10/03/25
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